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2.2 Все блюда и кулинарные изделия, изготовляемые на пищеблоке ДОУ, подлежат обяза-

тельному бракеражу по мере их готовности. Бракераж пищи проводится до начала отпуска 

каждой вновь приготовленной партии. 

2.3 Комиссия периодически, но не реже одного раза в месяц, осуществляет контроль над 

закладкой основных продуктов и выхода готовых блюд. Результаты проверки отмечают в 

журнале контроля над закладкой основных продуктов. 

2.4 Комиссия составляет акты на списание продуктов. 

2.5 При выявлении нарушений комиссия составляет акт за подписью всех членов. 

2.6 Комиссия осуществляет контроль над процессом приема пищи детьми: 

- создание атмосферы (использование музыки, знакомство с блюдом, сервировка стола); 

- оценка качества приготовления блюда детьми (количество оставшейся не съеденной пи-

щи, причина) 

2.7 Комиссия вносит предложения по улучшению питания детей в ДОУ. 

2.8 Комиссия отчитывается о результатах своей контрольной деятельности на 

административных совещаниях, педсоветах, заседаниях родительского комитета. 

              3 Оценка организации питания в ДОУ 

3.1. Оценка качества блюд и кулинарных изделий производится по органолептическим 

показателям: вкусу, цвету и запаху, внешнему виду и консистенции.  В случае выявления 

каких-либо нарушений, замечаний бракеражная комиссия вправе приостановить выдачу 

готовой пищи на группы до принятия необходимых мер по устранению замечаний. 

3.2 Результаты проверки выхода блюд, их качества отражаются в бракеражном журнале. 

3.3. Замечания и нарушения, установленные комиссией в организации питания детей, за-

носятся в бракеражный журнал. 

3.4. Администрация ДОУ обязана содействовать в деятельности бракеражной комиссии и 

принимать меры к устранению недостатков. 

                    4. Права, обязанности, ответственность бракеражной комиссии. 

4.1. Бракеражная комиссия имеет право:                                                                                                    

- в любое время проверять санитарное состояние пищеблока; 

- выносить на обсуждение предложения по организации питания в ДОУ; 

- контролировать выполнение принятых решений; 

- направлять при необходимости продукцию на исследование в санитарно-

технологическую пищевую лабораторию; 

- составлять инвентаризационные ведомости и акты на списание невостребованных пор-

ций, недоброкачественных продуктов. 

4.2. Бракеражная комиссия обязана: 

- контролировать соблюдение санитарно – гигиенических норм при транспортировке, до-

ставке и разгрузке продуктов питания; 

- проверять на пригодность складские и другие помещения, предназначенные для хране-

ния продуктов питания, а также соблюдения правил и условий их хранения; 

- проверять соответствие пищи физиологическим потребностям детей в основных пище-

вых веществах; 

- проверять соответствие объемов приготовленного питания объему разовых порций и ко-

личеству детей; 

- следить ежедневно за правильностью составления меню-раскладок; 

- следить за соблюдением правил личной гигиены работниками пищеблока; 

- осуществлять контроль за сроками реализации продуктов питания и качества приготов-

ления пищи; 

- проводить органолептическую оценку готовой пищи, т.е. определяет ее цвет, запах, вкус, 

консистенцию, жесткость, сочность и т.д.; 

- проверять соответствие объемов приготовленного питания объему разовых порций и ко-

личеству воспитанников; 

- осуществлять свои функции в стерильной спецодежде; 
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- проводить просветительную работу в коллективе и с родителями. 

4.3. Бракеражная комиссия несет ответственность: 

- за выполнение закрепленных за ней полномочий; 

- за достоверность излагаемых фактов в бракеражном журнале готовой продукции, в жур-

нале контроля над закладкой основных продуктов; 

По результатам своей контрольной деятельности комиссия готовит сообщение о состоя-

нии дел на административное совещание, заседания педагогического совета, родительско-

го комитета. 

                               5. Делопроизводство. 

5.1. Учреждение имеет Бракеражные журналы: 

- Журнал бракеража готовой кулинарной продукции; 

- Журнал бракеража поступающего продовольственного сырья. 

5.2 Бракеражные журналы должны быть пронумерованы, прошнурованы и скреплены пе-

чатью учреждения. 

5.3 Журнал бракеража готовой продукции хранится у воспитателя. 

5.4 Журнал бракеража поступающего продовольственного сырья хранится на складе и за-

полняется по мере поступления продовольственного сырья и пищевых продуктов. 

5.5. В бракеражном журнале указываются результаты проб каждого блюда: 

- дата и час изготовления; 

- наименование; 

- время снятия бракеража; 

- результаты органолептической оценки; 

- степень готовности; 

- разрешение к реализации. 

                                   6. Заключительные положения. 

6.1. Настоящее Положение является локальным нормативным актом, утверждается заве-

дующим Учреждения. 

6.2.Все изменения и дополнения, вносимые в настоящее Положение оформляются в пись-

менной форме в соответствии с действующим законодательством РФ. 

6.3.Положение принимается на неопределенный срок. 

6.4.После принятия Положения (или изменений и дополнений отдельных пунктов и раз-

делов) в новой редакции предыдущая редакция автоматически утрачивает силу. 
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